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Call Cantina Andancas 2025
A PédeXumbo abre candidaturas para concessao da Cantina Andancas 2025

A Cantina do Andancas, é uma referéncia do Andancas, desde sempre, tendo em conta os

seus principios e orientacdes pela sustentabilidade e a salde. A Cantina é mais que um espaco
de refeicdo, é também um local de encontro, convivio e partilha.

A Cantina Andancas nasceu de um conceito de sustentabilidade e no desenvolvimento do
consumo consciente. Tornou-se uma referéncia no vegetarianismo, associando seguranca,
qualidade e diversidade nutricional, ao gosto de experimentar e conhecer os principios a que
este se rege.

Este modelo sustentavel assenta nos seguintes principios (vide Anexo | - Principios da Cantina
Andancas):

- desenvolvimento da economia local: através da aquisicdo dos produtos (alimentares e nao
alimentares) a produtores e distribuidores locais; e na contratacdao de moradores do concelho
para formacao da equipa de cozinheiros e ajudantes de cozinha;

- escolha de produtos com menos impacto ambiental: utilizacdo de produtos a granel
(minimizar o uso de embalagens), utilizacdao de detergentes bio, uso consciente e, somente
quando necessario, de luvas descartaveis, nunca pondo em causa questdes de seguranca
alimentar;

- triagem e reciclagem de residuos: organicos, embalagens, papel, vidro e indiferenciados
(tentando que estes Ultimos sejam pouco expressivos, através da sensibilizacdo da equipa e da
escolha de produtos recicldveis);

- escolha de produtos da época;

- boa gestao de quantidades, de forma a reduzir perdas nao recuperaveis;

- salvaguarda da salde dos consumidores, através da garantia de seguranca alimentar e
qualidade nutricional.

Estes principios sdo a base identitdria da Cantina Andancas e importa té-los em conta na

definicao de qualguer protocolo de concessao.




Condicoes Gerais
Periodo de concessao, ementas, contrapartida financeira

O objetivo desta call é a concessdo do servico de cantina, responsdvel pelo fornecimento de
refeicoes (Pequeno-Almoco, Almoco e Jantar) na préxima edicao do Festival Andancas, a

acontecer de 14 a 17 de Agosto de 2025 em Campinho, Reguengos de Monsaraz.

* O periodo de concessao terd inicio ao pequeno-almoco do dia 12 de Agosto e fim no

almoco do dia 18 de Agosto de 2025, sendo que nos periodos extra festival o servigo se

destinard maioritariamente ao fornecimento de refeicdes para o staff.

O servico de confecao das refeicdes deve ser assegurado pelo staff do Prestador de Servicos,
sendo que a organizacdo do Festival Andancas pode selecionar voluntarios que se inscrevam
para dar apoio na preparacdo das refeicdes, tal como seleciona equipas de voluntarios para as
linhas de self e para a copa.

O prestador de servicos deve cumprir com a legislacao e regulamentacao em higiene e
seguranca alimentar em vigor em territério nacional.

As ementas a realizar deverao ser apresentadas previamente a organizacao do Festival, para
que possam ser analisadas e aprovadas. Importa salientar que:

- existe uma grande procura e preocupacao com as refeicdes vegetarianas, pelo que devem
ser consideradas refeicbes principais;

- deve haver opcoOes vegan (refeicdes sem qualquer ingrediente de origem animal), o que exige
um cuidado por parte do concessiondrio caso sejam solicitadas refeicdes deste tipo.

O valor da concessdo da Cantina Andancas foi definido tendo em conta a experiéncia e o
conhecimento da mais valia que esta representa num evento com lotacao estimada de
1500 participantes didrios. Apenas para staff, em 2022 foram servidos 3141 almocos e

jantares + 833 pequenos-almocos, e em 2023 foram servidos 2683 almocos e jantares + 677
peguenos-almocos.

Candidaturas
Os interessados deverao ler o Regulamento integral desta concessao e apresentar proposta
para o e-mail info@andancas.net entre 1 e 30 de Setembro de 2024, indicando no



mailto:info@andancas.net

assunto do e-mail Call Cantina Andancas 2025.

Para analise da proposta devera ser remetida, em formato pdf, uma breve apresentacao do
prestador de servicos, com a indicacdo inequivoca de experiéncia profissional em eventos
semelhantes.

Serao valorizadas as propostas que apresentem um exemplo de ementa omnivora e
vegetariana e/ou vegan de acordo com os principios da cantina Andancas, acima indicados,
bem como a melhor oferta na relacao qualidade-preco das refeicdes a fornecer.

Anexo | - Principios da Cantina Andancas

No planeamento e organizacao da Cantina, importa ter em conta:

- A experiéncia e passagem de informacdo de anos anteriores;

- Escolha de recursos humanos locais (cozinheiras/ os, ajudantes de cozinha);

- Escolha de fornecedores, produtores e produtos locais;

- Cuidados vérios na area da higiene e seguranca alimentar (HACCP), existindo o maximo de
cuidado para que tudo esteja segundo as normas de estabelecimentos desta tipologia;

- O Andancas é um festival particular, com uma identidade e filosofia prépria.

Na elaboracao da ementa da cantina importa ter em conta:

- Divulgacao de produtos/ gastronomia local;

- Consumo de alimentos de producao local e sazonal (época);

- Consumo mais equilibrado de produtos animais, tendo em conta padrdes nutricionais;

- Variedade/diversidade diaria de cores, texturas e sabores - acido, amargo, doce, picante e
salgado;

- As recomendacbes da Direcdo Geral de Saude, relativas a roda dos alimentos:
https.//alimentacaosaudavel.dgs.pt/roda-dos-alimentos/


https://alimentacaosaudavel.dgs.pt/roda-dos-alimentos/

